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Lo sapevi che...
FIN DAL 500 A.C. LE POPOLAZIONI MESSICANE SONO A CONOSCENZA

DEI BENEFICI APPORTATI DALL’ASSUNZIONE DEL PEPERONCINO.

QUESTA SPEZIA, OLTRE AD ESSERE FAMOSA PER IL SUO EFFETTO AFRODISIACO, 
RIDUCE I LIVELLI DI COLESTEROLO NEL SANGUE A VANTAGGIO DEL SISTEMA 

CARDIOCIRCOLATORIO, È ANTIOSSIDANTE E COMBATTE LA FORMAZIONE DEI RADICALI 
LIBERI, FAVORISCE LA DIGESTIONE, RIDUCE LO STIMOLO DELLA FAME, È UTILE NEL 

TRATTAMENTO DEL DOLORE E PUÒ ESSERE IMPIEGATA COME ESPETTORANTE DELLE 
VIE RESPIRATORIE.

#1

#2

#3

Quando ordini uno
dei nostri piatti...

scegli il tuo
grado di piccantezza



GUACAMOLE 4€

SALSA CHEDDAR 3€

SOUR CREAM 3€

SALSA HABANERO 3.5€

SALSA MESSICANA 3€

SALSA YOGURT 3€

SALSA MELANZANE GRIGLIATE 3€

DEGUSTAZIONE DI 4 SALSE 7€

Salse home made
-SERVITE CON CHIPS DI MAIS-



PAPAS DE LA GRINGA 7€
PATATE AL FORNO RIPIENE DI FORMAGGIO E BACON
ACCOMPAGNATE CON GUACAMOLE, SOUR CREAM
E SALSA MESSICANA

POLLO FRITTO 7.5€
BOCCONCINI DI POLLO PANATI CON IL PANKO.
ACCOMPAGNATI CON SALSA RANCHERA

NACHOS & GUACAMOLE 8€
TRIANGOLI DI MAIS CROCCANTI
CON SALSA GUACAMOLE

EMPANADAS DI CARNE (2PZ) 9€
FAGOTTINI RIPIENI DI CARNE DI MANZO MACINATO
E SPEZIE, ACCOMPAGNATI DA UNA DELLE
NOSTRE SALSE A SCELTA

EMPANADAS DE QUESO (2PZ) 9€
FAGOTTINI RIPIENI DI FORMAGGIO FRESCO,
CHEDDAR E SPEZIE, ACCOMPAGNATI DA UNA
DELLE NOSTRE SALSE A SCELTA

 

Sfiziosi

Vuoi scoprire il Messico?

Ti aspettiamo
all’ aperitivo

della Domenica



NACHOS QUESO 9€
SALSA CHEDDAR, FORMAGGIO TIPO FETA,
POMODORI, GUACAMOLE, SOUR CREAM

NACHOS PICO 9€
SALSA CHEDDAR, POLLO,
PICO DE GALLO, CREMA DI PEPERONI

NACHOS MENDOZA 9€
SALSA CHEDDAR, SALSA MESSICANA, BACON,
CIPOLLA AL GRILL, GUACAMOLE, SOUR CREAM

NACHOS AZTECA 9€
CHILI CON CARNE, MAIS, SOUR CREAM,
SALSA CHEDDAR, CREMA DI GUACAMOLE

BURROS TEXAS 15€
RISO MESSICANO, FAGIOLI NERI,
SALSA CHEDDAR, ANGUS, GUACAMOLE

BURROS CHICKEN 15€
RISO BIANCO, POLLO GRIGLIATO,
POMODORI, AVOCADO, SOUR CREAM

BURROS HABANERO 15€
RISO BIANCO, CHILI CON CARNE,
FORMAGGIO, SOUR CREAM, SALSA HABANERO

-CHIPS DI MAIS CON DIVERSE SALSE E FORMAGGIO-

TORTILLAS FARCITE E ARROTOLATE,
ACCOMPAGNATE CON CHIPS DI MAIS,

MISTICANZA E SALSA MESSICANA



BURRITOS DE RES 14€
ENTRECÔTE DI MANZO, ZUCCHINE, PEPERONI,
FUNGHI CHAMPIGNON, POMODORI, CIPOLLA

BURRITOS DE LA GRINGA 14€
POLLO GRIGLIATO, CHAMPIGNON,
CIPOLLA, BACON

BURRITOS PULLED PORK 14€
MAIALE SFILACCIATO, SALSA PEPERONI,
SOUR CREAM

BURRITOS DI CHILI 14€
CHILI DI MANZO, FORMAGGIO

BURRITOS DI VERDURE 14€
ZUCCHINE, PEPERONI, FUNGHI CHAMPIGNON,
POMODORI, CIPOLLA

BURRITOS CESAR SALAD 14€
MISTICANZA, POLLO GRIGLIATO,
CRUNCH DI NACHOS, SALSA CESAR, CIPOLLA, AVOCADO

BURRITOS DI ANGUS 14€
MISTICANZA, ANGUS AFFUMICATO, CREMA DI
MELANZANE GRIGLIATE,PEPERONCINI IN AGRODOLCE

BURRITOS DI GAMBERI 14€
MISTICANZA, GAMBERI IN SALSA ROSA, 
SALSA YOGURT, AVOCADO, POMODORINI

BURRITOS DI POLLO 14€
MISTICANZA, POLLO FRITTO, SALSA YOGURT
PICO DE GALLO, SALSA MESSICANA, GUACAMOLE

TORTILLAS FARCITE E ARROTOLATE,
ACCOMPAGNATE DA RISO,

MISTICANZA E FAGIOLI

TORTILLAS FARCITE E ARROTOLATE,
ACCOMPAGNATE CON

 RISO SALTATO CON VERDURE

ORDINA A PIACERE UNA DELLE
NOSTRE SALSE PER DEGUSTARE

AL MEGLIO I NOSTRI PIATTI

Special Light



TACOS DEL PASTOR 15.5€
TORTILLAS DI MAIS, MISTICANZA, CARNE DI MAIALE
MARINATA NELLE SPEZIE MESSICANE E COTTA
A BASSA TEMPERATURA, SALSA VERDE,
PICO DE GALLO, ANANAS, CREMA DI AVOCADO

TACOS COCHINITA PIBIL 15.5€
TORTILLAS DI MAIS, CREMA DI FAGIOLI NERI, MISTICANZA,
CARNE DI MAIALE COTTA IN SALSA MESSICANA, CIPOLLA
MARINATA AL LIME, PEPERONCINO FRESCO

TACOS DI POLLO 15.5€
TORTILLAS DI MAIS, SALSA YOGURT, MISTICANZA,
POLLO FRITTO, SALSA MESSICANA, PICO DE GALLO

TACOS DE ASADA 16€
TORTILLAS DI MAIS, CREMA DI MELANZANE GRIGLIATE,
MISTICANZA, ANGUS ASADO, GUACAMOLE, PICO DE GALLO 

TACOS DI GAMBERI 16€
TORTILLAS DI MAIS, GUACAMOLE, MISTICANZA,
GAMBERI MARINATI AL LIME, OLIO AL PREZZEMOLO,
CIPOLLA ROSA, AVOCADO FRESCO

ORDINA
UN TACO

METTI
LA SALSA

AGGIUNGI
IL LIME

PIEGA LA TORTILLA E
MANGIALO CON LE MANI

Gran
TORTILLAS DI MAIS

HOME MADE FARCITE

PUOI RENDERLO ANCORA
PIÙ GUSTOSO ORDINANDO

UNA DELLE NOSTRESALSE HOME MADE!



ENCHILADAS DI POLLO 16€
POLLO GRIGLIATO, SALSA PEPERONI,
FORMAGGIO CHEDDAR

ENCHILADAS DE RES 16€
ENTRECÔTE DI MANZO, CIPOLLA GRIGLIATA,
FORMAGGIO CHEDDAR

ENCHILADAS DI CHILI 16€
CHILI DI MANZO, FORMAGGIO CHEDDAR

ENCHILADAS VEGETALE 16€
ZUCCHINE, PEPERONI, CIPOLLA, FUNGHI,
POMODORO, FORMAGGIO CHEDDAR

TORTILLAS FARCITE E ARROTOLATE,
GRATINATE CON SALSA ENCHILADA E FORMAGGIO, 

ACCOMPAGNATE DA GUARNIZIONI DI RISO
 FAGIOLI E PICO DE GALLO



TAGLIATA DI ANGUS ARGENTINO 25€
300GR AL PEPE ROSA, SERVITA CON RISO,
PATATE GRIGLIATE, FUNGHI CHAMPIGNON

BISTEC DEL RANCHO 35€
COSTATA DI SCOTTONA IRLANDESE DA 800 GR
SERVITA CON RISO, FAGIOLI E PATATE FRITTE. 
E CON CIPOLLA, POMODORI
E PEPERONI SALTATI AL WOK

BISTEC HABANERO 60€
FIORENTINA DI SCOTTONA IRLANDESE
DA 1.2 KG, SERVITA CON RISO, FAGIOLI,
VERDURE SALTATE AL WOK, PATATE FRITTE,
MISTICANZA, TORTILLAS E PICO DE GALLO
(CONSIGLIATO PER 2 PERSONE)

CHURRASCO 40€
2 SPIEDONI DI PICAHNA DA 300 GR OGNUNO,
ACCOMPAGNATI CON RISO, PATATE AL GRILL,
CHIMICHURRI E INSALATA

COSTATA DI SCOTTONA IRLANDESE DA 1.2 KG,
SERVITA CON RISO, FAGIOLI, VERDURE SALTATE AL WOK,
PATATE FRITTE, MISTICANZA, TORTILLAS E PICO DE GALLO

70€

Nuestras
SCEGLI LA TUA GIUSTA COTTURA:

SANGUE - MEDIA - BEN COTTA

CONSIGLIATO PER 2 PERSONE



LOMO SALTADO 22€
BOCCONCINI DI ENTRECÔTE MARINATI IN SPEZIE,
SALTATI AL WOK CON CIPOLLA, POMODORI ROSSI,
SERVITA CON RISO E PATATE FRITTE

FAJITAS DE RES 22€
ENTRECÔTE MARINATO, GRIGLIATO E TAGLIATO A
STRISCIOLINE, CIPOLLA ROSA E PEPERONI, SERVITO
SU PIETRA OLLARE. ACCOMPAGNATO DA RISO E TORTILLAS

FAJITAS DI POLLO 20€
PETTO DI POLLO MARINATO, GRIGLIATO E TAGLIATO
A STRISCIOLINE, CIPOLLA ROSA E PEPERONI, SERVITO
SU PIETRA OLLARE. ACCOMPAGNATO DA RISO E TORTILLAS

COSTINE HABANERO 22€
FILA DI COSTINE DA 800GR CONDITE CON SALSA BARBECUE,
MISTICANZA, PATATE FRITTE, SALSA HABANERO

CHILI DI MANZO 15€
FAGIOLI NERI SPEZIATI E COTTI A BASSA TEMPERATURA
CON SALSA CHILI, CARNE MACINATA, BOCCONCINI DI MANZO

RISO 4€

FAGIOLI 5€

PICO DE GALLO 4€

TORTILLAS 2.5€

HAMBURGER SPECIAL 15€
250 GR DI ANGUS, MISTICANZA, POMODORI, CIPOLLA GRIGLIATA,
FORMAGGIO, PANCETTA, GUACAMOLE, SALSA MESSICANA

HAMBURGER CLASSICO 12€
150 GR DI ANGUS, MISTICANZA, POMODORI, FORMAGGIO

ACCOMPAGNATI CON PATATINE FRITTE HOME MADE

Las



TORTA 3 LECHES E RIDUZIONE AL PASSION FRUIT 5€

MOUSSE AL CIOCCOLATO BIANCO E FRUTTI ROSSI 5€

MOUSSE AL CIOCCOLATO BIANCO E MANGO 5€

CHURROS IN SALSA 5€
MANGO, PASSION FRUIT, FRUTTI ROSSI, CIOCCOLATO

SEMISFERA AL TIRAMISÙ 5€

Emozioni



PEPSI 33CL 2.5€
     
MIRINDA 33CL 2.5€
7UP 2.5€
THE LIPTON LIMONE 40CL 2.5€
THE LIPTON PESCA 40CL 2.5€
ACQUA PANNA 75CL 2.5€
ACQUA SAN PELLEGRINO 75CL 2.5€

CORONA 33CL 3.5€
FIESTA DE LOS MUERTOS - AMBER 33CL 6.5€
FIESTA DE LOS MUERTOS - PALE ALE 33CL 6.5€
FIESTA DE LOS MUERTOS - IPA 33CL 6.5€
MODELO ESPECIAL - PALE ALE 33CL 6.5€
ALHAMBRA RESERVA 1925 33CL 6€
ALHAMBRA RESERVA ROJA 33CL 6€
LEFFE RITUAL ROSSA 33CL 5€

SUPER 8 25CL 5.1% ALC. 3.5€
SUPER 8 50CL 5.1% ALC. 6€
PRIMUS 25CL 5.2% ALC. 3.5€
PRIMUS 50CL 5.2% ALC. 6€

CALICE 4€
0,50 LT 6€
1 LT 12€

in
bottiglia

alla spina



VIÑAS BASTARDAS 60€
CANTINA CASA ROJO

ENEMIGO MIO 50€
CANTINA CASA ROJO

SANGRE DE TORO 28€
CANTINA BODEGAS TORRES

VALLE DE GUADALUPE CABERNET SAUVIGNON 28€
CANTINA LA CETTO

CASILLERO DEL DIABLO CABERNET SAUVIGNON RESERVA 30€
CANTINA CONCHA Y TORO

MENDOZA EL SUPREMO MALBEC 30€
CANTINA ALTA VISTA

MASCIARELLI MONTEPULCIANO D'ABRUZZO  20€
CANTINA MASCIARELLI 

MONTEFLORIS MONTEPULCIANO BIO 25€
CANTINA CENTANNI

RENARIE ROSSO PICENO SUPERIORE BIO 28€
CANTINA CENTANNI

ROSSO DI FORCA ROSSO PICENO BIO 18€
CANTINA CENTANNI

NUDO 22€
CANTINA CAPECCI ROBERTO

LEO GUELFUS ROSSO PICENO SUPERIORE DOC 22€
CANTINA SAN GIOVANNI

CHIARA PECORINO BIO 20€
CANTINA SAN GIOVANNI

MARTA PASSERINA BIO 18€
CANTINA SAN GIOVANNI

PROPE CERASUOLO D’ABRUZZO 18€
CANTINA VELENOSI



CAFFE 1.5€

AMARI 3€

ESPOLON BLANCO 2.5€

ESPOLON REPOSADO 3€

JOSE CUERVO 3€

SAUZA SILVER 3€

CORRALEJO REPOSADO 4€

MEZCAL BENEVA 6€

MEZCAL ILEGAL 7€

MEZCAL LOS SIETES MISTERIOS 7€

MATUSALEM 5€

SANTA TERESA RESERVA 6€

PROHIBIDO 12Y RESERVA 6€

PAMPERO ANIVERSARIO 5€

ZACAPA RESERVA 23Y 7€

y Mezcal
SHOOT

ACCOMPAGNATI DA
CIOCCOLATO FONDENTE



PISCO SOUR 7€
PISCO, ZUCCHERO, SUCCO DI LIME, ALBUME PASTORIZZATO, CANNELLA

MARGARITA CLASICA FROZEN 7€
TEQUILA, TRIPLE SEC, SUCCO DI LIME, SALE

MARGARITA TROPICAL SUNRISE FROZEN 8€
TEQUILA, SUCCO DI LIME, PASSION FRUIT, MANGO, LAMPONI 

MARGARITA PACIFIC BLUE FROZEN 8€
TEQUILA RISERVA, SUCCO DI LIME, BLUE CURACAO

PALOMA 7€
TEQUILA, MIELE DI AGAVE, SUCCO DI LIME, SODA AL POMPELMO

MOJITO 7€
LIME, MENTA, ZUCCHERO DI CANNA, GHIACCIO, RUM RISERVA, SODA

MICHELADA 8€
TEQUILA ESPOLON REPOSADO, MANGO, BIRRA BIONDA, SPEZIE LEGGERMENTE PICCANTI A GUARNIZIONE

TEQUILA MULE 7€
TEQUILA ESPOLON BLANCO, LIME, GINGER BEER



Legenda

VEGETARIANO

PICCANTE



ALLERGENI - IL CLIENTE È PREGATO DI COMUNICARE AL PERSONALE DI SALA
LA NECESSITÀ DI CONSUMARE ALIMENTI PRIVI DI DETERMINATE SOSTANZE 

ALLERGENICHE PRIMA DELL’ ORDINAZIONE.
DURANTE LE PREPARAZIONI IN CUCINA, NON SI POSSONO ESCLUDERE

CONTAMINAZIONI CROCIATE.
PERTANTO I NOSTRI PIATTI POSSONO CONTENERE LE SEGUENTI SOSTANZE

ALLERGENICHE AI SENSI DEL REG. UE 1169/11

COPERTO E SERVIZIO 2€



SI EFFETTUA IL SERVIZIO DI DELIVERY

E DI TAKE AWAY

Habanero a casa tua!




